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L f invention concerne une cellule de refroidissement 

rapide. 

Les produits alimentaires doivent, des leur cuis- 
son, Stre refroidis rapidement, et il existe d€;)k, k cet effet, 
5 des cellules de refroidissement qui sont utilis^es notamment 
dans les restaurants. 

Cependant, ces cellules connues, si elles permettent 
d'obtenir le refroidissement rapide desire, sont d f un prix de 
revient relativement 61ev6 et le volume de circuit de refroi- 
10 dissement est important, si Men que le volume libre pour le 
stockage des produits est faible, compte tenu du volume total 
interne de la cellule. 

En outre, ces cellules orient une denaturation des 
produits par dessfechement compte tenu de la diminution de l , hy- 
15 grometrie de l'air conseeutivement au refroidissement. 

La presente invention a notamment potir but de re« 
mddier h ces inconvenient s et concerne, h cet effet, une cellule 
de refroidissement rapide comportant interieurement un circuit 
d 1 evaporateur pourvu de tubes associes h des ailettes et au 
20 moins un ventilateur, cellule caractdrisde en ce que les ailet- 
tes sont disposees horizonfcalement. 

Suivant une autre caracteristique de 1* invention, 
les tubes du circuit d* Evaporation sont disposes verticalement, 
parallelement a la largeur de la cellule, ces tubes et leurs ai- 
25 lettes f ormant deux batteries laterales s^par^es par un espace 
occupy par les ventilateurs. 

L 1 invention est representee, h titre d^xemple non 
limit at if , sur les dessins ci-joints, dans lesquels s 

- la figure 1 est une vue de dessus en coupe d'uoe 
30 cellule conforme h I 9 invent ion, 

- la figure 2 est une coupe suivant A~A de la figu- 
re 1. 

La presente invention a en consequence pour but la 
realisation d»une cellule de refroidissement rapide de faible 
35 prix de revient dont le volume libre de stockage des produits 
est plus important et qui ne denature pas les produits par de** 
sechemeirb. 

La cellule representee sur les dessins ci->jo.lnte 
* se compose d»un caisson 1, de forme parallelepiped ique, dont 
40 l'une des parois laterales longitudinales 2 comporte une porte 
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d'acc&s 3o 

Les parois de cette cellule sont isothermes et elld 
comporte int£rieurement un circuit d 1 e*vaporateur compost de deux 
lotteries 4 et 5 dont les tubes 6j et 6 g sont aliment 4a f comme 
5 cela est coram, par un ou deux d£tendeurs d'une machine h froid. 

Ces deux batteries 4 et 5 sont disposers parallele- 
ment h faible distance de la parol late*rale 7 ddfiiri ssant la lar- 
geur de la cellule et elles sont placets contre les parois Ion- 
gitudinales 2 et 8 en £tant s£parees par un espace vertical 9 
10 occupe par des ventilateurs 10 y par exemple au nombre de trois* 
Chacune des batteries 4 et 5 comprend des ailettes 
parallfeles et r£gulierement re* parties 11 qui sont disposes ho- 
rizontalement et qui sont traversers par les tubes 6j et 6^ de 
1 • evaporat eur » 

15 Par cette disposition, l'ean de condensation appa- 

raissant sur les tubes s»e"coule sur les ailettes ou elle est 
retenue et peut done s'evaporer h nouveau pour maintenir l'hygro- 
me'trie de l*air h l'intdrieur de la cellule, l'eau s , ecoulant 
d*une ailette pouvant Stre re'eupe'rde successivement par les ai- 

20 lettes inf^rieures* 

Par ailleurs, les tubes 6^ et 6g etant verticaux, 
ces tubes, ainsi que les ailettes, peuvent Stre disposes h. 
proximity des parois 2 et 8 £tant donni que les coudes 12 re- 
liant les divers tubes sont disposes aux extrejnitds superieures 

25 et inferieures des batteries* 

Ainsi, ces batteries 4 et 5 pre sent ent une puissan- 
ce et une surface d 1 exchange maximum, etant donn£ que les coudes 
12, qui sont disposes aux extremites superieures et infe*rieures 
dee cellules, occupent un espace faible correspond ant sensible- 

30 ment h la largeur d'une lettre et non pas xm espace important 
correspondant h la hauteur de la cellule, ce qui serait le cas 
si les tubes 6^ et 6^ Staient disposes horlzontalement au lieu 
d'Stre verticaus. 

En outre, du fait de ces dispositions, le nombre 

35 de coudes 12 est reMuit, ce qui dlmlnue le coftt de fabrication 
en diminuant les operations de soudure a real i ser pour la fixa- 
tion de ces coudes a 1* extremite* des portions de tubes recti! 1.- 
goes et augmente la puissance de l 1 installation en rdduisant les 
pertes de charges k hauteur de ces coudes. 

40 Dans cette installation, les ventilateurs 10 pro- 
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jettent le flux d'air frais horizont alement dans le plan median 
longitudinal de la cellule, ce flux dtant &6v±6 latSralement. h 
1* extremity opposee de la cellule et revenant ensuite le long 
dee paroia longitudinals 9 2 et 8 pour traverser lea cellules 4 

5 et 5 et dtre repris ensuite en charge par les ventilateurs 10 
aprfes 8tre passd derriere les deflecteurs 13, le rendement de 
cette installation £tant optimum puisque la surface d' ^change 9 
qui n'est pas dimixzu£e par des coudes 12 lat£raux sur les bat- 
teries, occupe toute la largeur de la cellule, a V exception 

10 de la zone centrals 9 dans laquelle sont disposes les ventila^- 
teurs* 
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1 Cellule de refroidissement rapide comportant in- 
t&rieurement un circuit d'gvaporateur pourvu de tubes associ^s 
h des ailettes et au moins un ventilateur, cellule caract£ris6e 
en ce que lea ailettes sont disposes horizontalement • 

2*- Cellule conforms h la revendication 1 p caractd- 
risSe en ce que lea tubes du circuit d 1 Evaporation sont disposes 
verticalement, parall&lement h la largeur de la cellule, ces 
tubes et leurs ailettes formant deux batteries latdrales sEpap- 
r6es par un e space occupy par les ventilateurs. 
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BASIC- ABSTRACT: 

The chamber contains refrigerant evaporator coils with 

radiator fins through 

which air is circulated by fan(s) . 

The radiator fins are disposed horizontally so that 
condensate from the coils 

settles on the fins. This condensate is available for 

re-evapn. which prevents 

the prod, becoming dehydrated. 

The main tube runs of the evaporator coils are vertical. 
The tubes are 

arranged in two, spaced batteries with the fan(s) between 
them. This 

arrangement is inexpensively mfd. 
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